


ARROCES Y FIDEUAS-RICES

Paella Valenciana Valencian @

Paella de Marisco Shelfish paella @ @

Arroz del Senyoret Senyoret rice @

Arroz a Banda Seafood rice @ « @

Paella Mixta Mixed paella @ « @ @

Fideua de Marisco Shelfish pasta @ « @ @

Paella de Verduras Mixed vegetable paella @

Arroz Negro BlacR rice ( cooked with squid inR)@ « @
Arroz de Bogavante y Rape Lobster and monRkfish rice @ « @ @
Arroz al Horno Baked rice @

Paella de Pato, Foie, Caracoles y Alcachofas @

Rice, cookRed with ducR, foie, snails and artichoRes
Paella de Costilla de Cerdo, Trigueros y Habitas @
[Paella of ribs and mini beans wild asparagus

Fideua de Pato, Alcochofas y Foie @

[Pasta cookRed with ducR, artichokRen and foie

(min. 2 personas)

PESCADOS CARNES
~FISH STEAKS

Dorada a la Espalda con su guarnicion &

Sea bream (Opened and cooRed in the oven) Garni Solomillo de Ternera Gallega con su guarnicion

12,50€ Fillet steak (Garni)
Lubina a la Espalda con su guarnicion 17,50 € o
Entrecot de Ternera Gallega con su guarnicion
Sirloin steaR (Garni)

Sea bream (Opened and cooked in the oven) Garni

FEoe 14,00 €
Lenguado a la Plancha con su guarnicion Chuleton de Ternera Gallega con su guarnicion
Grilled dover sole garni T Bone steaR (Garni)
26,00 €

14,50 €

Tarta de Manzana con Helado de Vainilla y Crema Inglesa (ideal para compartir) 7,50 € (@
Apple tart with vanilla ice cream and custard (ideal for sharing)
Tarta de Fresa con Helado de Nata (ideal para compartir) 7,50 € (»
Strawberry tart with cream ice cream

Torrija con Helado de Leche Merengada 5,50€ @ © O P OSTR E S
Torrija with meringue ice cream (bread soaked in milkR and fried in batter)
Coulant con Helado de Vainilla 6,00 € S\/\/ E ETS
Coulant with vanilla ice cream (molten cake)

Brownie de Chocolate con Helado de Vainilla 6,00€ @ © O
Chocolate brownie with vanilla ice cream Disponemos de helados sin gluten

Fruta del Tiempo Seasonal fruit 5,50 € We have ice cream with out gluten
Helados Mixed ice cream Segun carta (D Q)

[Precios con IVA incluido 10%



